HUMPHREY'S

Driegangen keuzemenu 39,95
Three-course set menu 39.95

Voorgerechten * Starters
10,50

Spinaziesalade - black tiger garnalen - sojasaus - truffelolie - togarashi kruiden - grana padano -
pijnboompitjes - sesam
Spinach salad - black tiger prawns + soy sauce - truffle oil « togarashi herbs * grana padano * pine nuts -
sesame

Pulled duckloempia’s - paksoi-komkommersalade - sesamdressing * hoisinmayonaise
Pulled duck spring rolls - pak choi-cucumber salad « sesame dressing * hoisin mayonnaise

Rundercarpaccio - rucola - grana padano * zongedroogde tomaatjes * basilicumpesto of
truffelmayonaise
Beef carpaccio * rocket » grana padano « sun-dried tomatoes ¢ basil pesto or truffle mayonnaise

of / or

Aziatische rundercarpaccio - sesamdressing * cress * gebakken uitjes - sesam « bosui - radijs
Asian beef carpaccio - sesame dressing ¢ cress ¢ fried onions < sesame * spring onion ¢ radish

Krokant gefrituurde zalmrol - edamame - ingelegde gember -« zoetzure chinese kool -
yuzudressing
Crispy deep-fried salmon roll -+ edamame - pickled ginger  sweet & sour Chinese cabbage * yuzu
dressing

Flatbread - gegrilde groenten - peppadewcréme - prei-olie - verse kruiden (vega)
Flatbread - grilled vegetables « peppadew cream - leek oil « fresh herbs (vegetarian)



Hootdgerechten * Main Courses
25,50

Gnocchi - citroenravioli - champignonsaus - spinazie - Italiaanse kruiden * pijnboompitjes (vegan)
Gnocchi « lemon ravioli + mushroom sauce « spinach - Italian herbs - pine nuts (vegan)

Mixed grill - biefstuk - black angusburger - varkenshaas - kipfilet - aioli
Mixed grill - steak « black angus burger - tenderloin of pork « chicken fillet + aioli

Melanzane alla parmigiana - gegrilde aubergine - mascarpone-tomatensaus - rucola « balsamico

(vega)
Melanzane alla parmigiana - grilled aubergine = mascarpone tomato sauce * rocket * balsamic vinegar

(vegetarian)

Aziatische ribfingers - paksoi - wortel - peultjes - bimi - radijs - sesam-sojasaus
Asian rib fingers « pak choi « carrot - mange-tout « bimi » radish < sesame-soy sauce

Zalmpannetje - gerooktezalmravioli * prei - bospeen * room - gruyére
Salmon pan + smoked salmon ravioli * leeks - carrots « cream ¢ gruyére

Romige toscaanse Kip * zongedroogde tomaatjes * spinazie - orzo * grana padano
Creamy tuscan chicken + sun-dried tomatoes + spinach * orzo * grana padano

Nagerechten * Desserts
9,50

Tiramisu - karamelsaus - amaretti koekjes
Tiramisu < caramel sauce * amaretti biscuits

Grieks yoghurt-slagroom trifle - honing - pistachenootjes - granaatappelpitjes - kletskop
Greek yoghurt-whipped cream trifle « honey « pistachio nuts - pomegranate seeds + dutch almond lace
biscuit

Spaanse churros * kaneelsuiker - warme chocoladesaus
Spanish churros « cinnamon sugar « hot chocolate sauce

Frans bladerdeegtaartje - vanilleroom - moscovadosuiker - blauwebessencompote - vanillesaus
French puff pastry tart « vanilla cream « muscovado sugar « blueberry compote « vanilla sauce

Romige matcha-kokosmousse - maple syrup - blondie chunks < cashewnootjes (vegan)
Creamy matcha coconut mousse * maple syrup + blondie chunks + cashew nuts (vegan)



