
Voorgerechten • Starters
10,50

 

Pittige Marokkaanse Soep • Knoflookgarnalen • Kikkererwten • Crispy Chili Olie
 (ook vegan bestelbaar) 

Spicy Moroccan Soup • Garlic Prawns • Chickpeas • Crispy Chilli Oil 

(can also be ordered vegan) 

 

Paddenstoelentartaar • Hazelnoten • Bosui • Zongedroogde Tomaatjes • Balsamico • Peterselie 
(vegan) 

Mushroom Tartare • Hazelnuts • Spring Onion • Sun-Dried Tomatoes • Balsamic Vinegar • Parsley 

(vegan) 

 

Crispy Roodbaarsfilet • Paprika-Komkommersalade • Bosui • Groene Currysaus 

Crispy Redfish Fillet • Bell Pepper-Cucumber Salad • Spring Onion • Green Curry Sauce 

 

Rundercarpaccio • Rucola • Grana Padano • Zongedroogde Tomaatjes • Basilicumpesto of 
Truffelmayonaise 

Beef Carpaccio • Rocket • Grana Padano • Sun-Dried Tomatoes • Basil Pesto or Truffle Mayonnaise 

Of / Or 

Aziatische Rundercarpaccio • Sesamdressing • Cress • Gebakken Uitjes • Sesamzaadjes • Bosui 
• Radijs 

Asian Beef Carpaccio • Sesame Dressing • Cress • Fried Onions • Sesame Seeds • Spring Onion • 

Radish 

 

Krokant Gefrituurde Zalmrol • Edamame • Ingelegde Gember • Zoetzure Chinese Kool • 
Yuzudressing 

Crispy Fried Salmon Roll • Edamame • Pickled Ginger • Sweet & Sour Chinese Cabbage • Yuzu 

Dressing 

 

Bao Bun • Pulled Beef • Soja-Gembersaus • Wortel • Sesam • Gebakken Uitjes 

Bao Bun • Pulled Beef • Soy-Ginger Sauce • Carrot • Sesame • Fried Onions

Driegangen keuzemenu 39,95 

Three-course set menu 39.95



Hoofdgerechten • Main Courses 
25,50

Pappadum • Sticky Tempeh • Ramen Noedels • Gegrilde Aubergine • Peultjes (vegan) 
Pappadum • Sticky Tempeh • Ramen Noodles • Grilled Aubergine • Mangetout (vegan) 

 

Mixed Grill • Biefstuk • Black Angusburger • Varkenshaas • Spek • Kipfilet • Aioli 
Mixed Grill • Steak • Black Angus Burger • Pork Tenderloin • Bacon • Chicken Breast • Aioli 

 

Gegrilde Kalkoenoester • Salieboter • Geroosterde Pompoen • Champignons 

Grilled Turkey Oyster • Sage Butter • Roasted Pumpkin • Mushrooms 

 

Zeebaars met Kruidencrumble • Venkel-Aardappelstampotje • Geroosterde Tomaatjes • Beurre 
Blanc 

Sea Bass with Herb Crumble • Fennel-Potato Mash • Roasted Tomatoes • Beurre Blanc 

 

Black Garlic Kalfs Spiesjes • Roergebakken Spinazie • Gegrilde Bospeen • Groentechips • 
Sjalotten-Rode Wijnsaus 

Black Garlic Veal Skewers • Stir-Fried Spinach • Grilled Spring Carrots • Vegetable Chips • Shallot Red 

Wine Sauce 

 

Courgette-Rode Ui-Taart • Bospeen • Feta • Pecannoten • Basilicumolie (vegetarisch) 
Courgette-Red Onion Pie • Spring Carrots • Feta • Pecan Nuts • Basil Oil (vegetarian)

Specials
Hollandse Noordzeetong • Citroen • Boter • Peterselie (+ €14,95) 

Dutch Dover Sole • Lemon • Butter • Parsley (+ €14,95) 

 

Tournedos • Pepersaus of Salsa Verde (+ €9,95) 
Tournedos • Pepper Sauce or Salsa Verde (+ €9,95)



Nagerechten • Desserts 
8,95

Lemon Curd-Crème Brûlée • Merengue Sticks 
Lemon Curd-Cream Brûlée • Meringue Sticks 

 

Gegrilde Ananas-Spiesjes • Pindacrunch • Munt • Karamelsaus (vegan) 
Grilled Pineapple Skewers • Peanut Crumble • Mint • Caramel Sauce (vegan) 

 

Franse Crêpe-Bol • Gekarameliseerde Appel • Geschaafde Amandelen 

French Crepe Ball • Caramelised Apple • Shaved Almonds 

 

Oreo Cheesecake • Miso • Oreo Crunch • Yuzusaus 

Oreo Cheesecake • Miso • Oreo Crumble • Yuzo Sauce 

 

Tiramisu • Karamelsaus 

Tiramisu • Caramel Sauce 

 

Kaasplankje (5 Stuks) van Zuivelhoeve • Appelstroop • Kletzzz Toast (+ €4,95) 
Cheese Board (5 Pieces) from Zuivelhoeve Farm • Apple Syrup • Kletzzz Toast (+ €4,95)


